UN RINCONCITO DE CANARIAS EN EEUU

Braulio abre un nuevo local en Miami

El cantante Braulio acaba de inaugurar en Miami un gran restaurante
especializado en comida de las islas en donde estaba el antiguo Habana
Nights

Por Santiago Gil(Mayo de 2010)

Braulio acaba de abrir un restauenque esta llamado a
convertirse en una de las referencias culinarias del sur de Miami.
Y ademas, aprovechando el tiron de su nombre y su popularidad

al otro lado del océano, esta empeinado en dar a conocer la comida



canaria con todo el esplendor de nuwestondumio y dejando
atras los incomprensibles complejos que han impedido que
vendamos nuestra gastronom2a m8§8s
Concert Hall apostara por la cocina canaria. Para ello cuenta con
la complicidad de unos empleados empeiniados gimdaiar los
sabores heredados de sus antepasados.

El nuevo local del cantante guiense aspira a convertirse en un
lugar de encuentro para los canarios que residen o visitan Estados
Unidos. Y lo bueno es que quienes se acerquen al restaurante
podran escudr a Braulio cantando muchas de las canciones que
le han convertido en una referencia musical de primer nivel en las
dos orillas del Atlantico. No es una apuesta casual esta irrupcion
culinaria del cantante canario. Los que lo conocemos sabemos de
su pasia por el condumio y su reivindicacion del conejo al
sdmorejo, las carajacas, el puchero canario o unos buenos huevos
moles. Los encuentros en la casa de Braulio en Santa Cristina ya
ten2an mucho que ver con el Br au
y cantar por ese orden, o alternando cualquiera de los verbos,
eran la esencia de cualquier encuentro cuyo objetivo fuera el
disfrute o la reivindicacion de las emociones. Hace un tiempo que
no regresa a la isla, y eso es algo que echamos de menos los
amigos. Lobueno es que ahora sabemos que, cruzando el charco,
lo podemos encontrar en su salsa, alrededor de los pucheros, y
controlando el picante de los mojos o la presentacién de un buen

sancocho. Y también, claro, desgranando ese repertorio musical



tan imprescidible para los que nos hemos criado con el arrullo de

SUS canciones.

- ¢Cuando y donde se inicia realmente esta aventura
culinaria?

Tu mejor quenadie sabes, Chaguito, que a srempe me ha
tirado la cocina. No 46 en plan de disfrutasomiendo lo quesale
de ella, sino elaborandalgunos platos sencillos. Ague, desde
gue ando por estos lareBace mas de veinte afiosis amigos en
Miami se han puesto ciegos clas papas arrugacon mojoJlas
garbanzas compuestas el conejto al salmorejo que yoek
preparaba en nuestros festinesli@imu s i ¢ adoms BAs

reacciones eramm, pero TAN, positivas empeeé pensar en



poner un garito donde se diera comida exclusivamente canaria, y

hoy, por fin, lo veo materializado.

- ¢, Cuales son los platos estrelide la carta?

Todos estamuncionando muy bien. &/, por ejemplo, el plato del
dia era el Rancho Canario y todo el mundo & marchado
encantado. Tambmétiene buena salida el conejo, el churrasco con
salsa @ platano, la ropa viejano sési sabes que $ocubanos
tambié tienen un plat con igual nombre, pero desgude probar
la nuestrajuran quese apuntararde por vida ella- los churros
de pescadoel pescado encebolladetc. Debo comentarte que
para ensefar a los cocineros de aqui conté con &imable
colaboraciéd demi amigaHerminia Henrquez, toda una expart
en comidas caseras del temufue vino expresamente desde
nuestra isla y pasios meses adiestrando al personal de cocina.
- ¢ Qué recuerdas de tus comidas de nifio en Guia? ¢,Cual era
tu plato preferido y quién lo cocinaba?

A mi me encantaban los potajes. Los preparaba mi madre y
los solia comer espolvonedole gofio por encima,
acompafandolos también con queso y contapa Esto
provocaba siemprel disgusto de mis ds que, escanlizadas,
me decian que comerconsthe un MAcondut 0so,
de cartilla de racionamiento, emp séloun despilfarro,sino,
ademasun pecado.

Cuando pienso en potajes tanmbigecuerdo con carifitns que

preparaba mitia pdica Carmen, quera una experta en el potaje

e

n



de berros y siempre que lo hacsabiendale mi pasion porlé

me gritaba desde el patio interior de laacgsra que bajara a

darme festi.

- ¢ Qué se puede encontrar quien se acerque a su restaurante?

Se puede encontrar con una comadi@borada con productake

primera calidad, una atenci@mistosa y cercanabuenamdusica

en una atm-sfera tenue vy agr ad:
rinconcito de Canarias en USA.

- ¢ Dbénde esta exactamente? ¢ En qué zode la ciudad?

Estamos situados en mide estaba el antiguo Habanais, en

el 1255 W de la 46th Stnela populosee industrialciudad de

Hialeah a 15 minutos del centro o Downtown de Miami.



-¢,CoOmo se las arreglara para llevar a Estados Unidos la
materia prima necesaria para nuestros platos mas
tradicionales?

Afortunadamente, todo se encuentra agxicepto el buen gofio,

los quesos yl os Vi nos é per a Edhmod o s e
considerando sacar una licencia de importagara cuando sea
necesario,cargar un ficontainned con productos de todas las

i sl asé ya veremos.

- ¢, Tendra queso de flor de Guia?

Ese seréel primero que entr&on los del Sur de G.C. y de
Fuerteventur& vinos tintos del Chicharro, blancos de
Lanzarote, Malvasias de La Palma, vino de Patarefio,

al mogrote gomeroé y GOFI O de ver
aqu? no es tan bueno como el nu
tienen un dicho que dedican a los que estan contando o haciendo
estupidecesénor mal ment e | es di c
c hi c oé¢rmlés que han probado, el de VERDAD, si que lo
valoran.

- Soy un norteamericano despistado que entra por layzrta

del restaurante: sorpréndene.

Ya han venido varios y se han marahahcantados. Lo que ma
parecegustarles son las papéarruga® con mojo. El otro dia

vino un grupo de estudiantes del Miami Dade Comunity College

y se pusieron moradosé nos dejar

clientes.



- Donde se encuentran la musica y la cocina, en qué momento

se cuzan sus destinos, o por lo menos en qué momento sucede

€S0 en su restaurante

La misica siempre estfpresente. Tengo grabaciones cas |
mejores temas de Los Sabandeios, Gofiones,AloRamos, El
Colorao, BenitoCa br er a, La Par r anndda, et c
éxitos de baladistas en esphii

La mUsica en vivo empieza ptos fines de semana, loshsdlos y
domingosya suena desde la hora del almuecom un pianista

gue ameniza y por la noche ya vienen las atracciones de mas peso
€ E s p eermprontogouedéraer algunos nmgicos paisanos para
empezar a darl os a conocer en
momento, el primero que se ha apuntado eso#o Brito y
espero que detras de él vengan otebgroblema son los costos

en visas, pasajes y hoteles.



