LA CRONICA [
DE ADELNA %

La cultura no esta
refiida con la diversion

escanso de la fiesta

canaria de cumplea-

fios celebrada por

Gerardo Acostay Pi-
lar Matos, y me leo de un tirén
el dltimo libro de Santiago Gil,
‘El parque’, un libro ameno
que engancha ya con la pri-
mera historia y nos seduce
con el lenguaje y los distintos
personajes que por él transi-
tan a través del parque El Re-
tiro de Madrid.

Ellibro tuvo presentadores
de lujo, el periodista Luis Es-
teban Larra, y la actriz canaria
Saida Santana, que leyd dis-
tintos fragmentos del mismo,
que fue presentado en el fo-
rum del FNAC en Madrid, una
de las mas emblematicas sa-
las del mundo cultural madri-
lefio. Acompafaron a Santia-
go Gil su familiay el director
de Enroart Ediciones, Jorge Al-
berto Liria.

Visito a Maria Castilloy a
Roberto en suempresa de co-
municacién ‘Maldito Rodri-
guez’, y comentamos con de-
talle el éxito del Il Memorial
Pierbruno Banchio de Golf del
que tienen amplia informa-
cidn en este mismo ndmeray
que tuvo lugar hce unas se-
manas en el Club de Golf de
Bandama.

En el Sur de Gran Canaria

techa: Estaban Larra, Santi

tAlberto Liria.

no todo es sol y playa, pues
tremendo fue el éxito de la ex-
posicién de pintura moderna
de David Rodriguez en La Ga-
leria de la Casa Condal en Pla-
va del Inglés. El artista reunid
a muchos compaieros de pro-
fesian, entre ellos al arquitec-
to Victor Sdnchez Pescador
con sumujer Carmina, que lle-
va muy bien suembarazoy se
preparan para ser papas. La
citada exposicién, en'colabo-
racion con la Concejalia de
Cultura del Ayuntamiento de
San Bartolomé de Tirajana, es-
tuvo coordinada por Dario Ja-
én Rivero.

Meriendo con el escritor
Gustavo Socorro y hablamas
de su libro ‘El Rubio, caso ce-
rrado’ tan de actualidad en es-
tos dias, aunque prefiere Gus-
tavo hablar de la investigacion
que lleva a cabo en estos mo-
mentos sobre su futuro traba-
jo relacionado con el terroris-
mo de estado. En estos mo-
mentos esta viviendo a caba-
llo entre Madrid, Canarias, Pa-
isVascoy surde Francia. jUna
tarde interesantisimal

Lleg6 la primaveray cam-
bio de actividad. De momento
al gimnasio. jEstoy llena de
agujetas!, hay que ponerse en
forma, uno, dos, uno dos..
jufffl. m

il, Mirian y Saida

Una gran seleccién de materias p

nuestro equipo humano, han convertidg

carnicos de Canarias. Calidad e innj

ha sido el lema de

Ahora hacemos llegar a sus manos u
apreciar la calidad de los productos

costillas saladas, convertids

s /Q(pa;i C(m/ifac&m con

INGREDIENTES

Cuatro papas medianas; 6 huevos de codon |

dos dientes de ajo; sal; una bandeja de cant

PREPARACION
Poner una cazuela pequefia a fuego muy s
dos dientes de ajo, Una vez estén blandos
papas, lavarlas y cortarfas en rodajas de un
Espolvorear un poco de sal sobre las rod

can ajo, dejandolas confitar a fuego muy

se desprendan de él con facilidad. Saci
A continuacion, freir los huevos de codorniz
La mayor complicacién estribard en abrirl
cuchillo puesto de canto (tomando precauci
Segln vayan estando fritos, escurrir cad
procurando que no se rompan,

MONTAIE
Cortar el chorizo en rodajas finas Y

estas pequefias tiras. Decorar con |

ensalada verde.
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